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Das tipicas cidades do interior aos grandes centros urbanos as feiras livres tem
se perpetuado, devido a grande oferta, variedade e ao baixo preco, porém as
limitacbes da qualidade dos produtos hortifruticolas ofertados, as deficiéncias nas
praticas de manuseio aliados aos limitados héabitos de higiene da maioria dos
manipuladores e a falta de infraestrutura adequada sdo problemas ainda verificados
nas feiras livres de Juazeiro do Norte. O presente trabalho teve como objetivo
identificar os principais erros e discutir possiveis melhorias na comercializagdo desses
produtos, ja que por serem ingeridos crus, os consumidores estdo mais suscetiveis a
doencas . A pesquisa teve carater exploratério, com base em visitas nas principais
feiras da cidade durante os meses de setembro e outubro de 2010. Nessas visitas foi
verificado mas condicbes de armazenamento e higiene na comercializacdo dos
produtos hortifruticolas, bem como, ma estrutura sanitaria do local. Medidas simples,
como, inventimentos em infraestrutura, incentivo a organizacdo das feiras,
treinamentos aos manipuladores, limpeza diaria do local e fiscalizacdo da feira,
proporcionard maior satisfacdo e seguranca aos consumidores e, uma melhor
gualidade higiénico-sanitaria das frutas e hortalicas e dos locais onde ocorrem as

feiras livres.
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